
UNSER
KLASSISCHES MENÜ 

VORSPEISE

FORZA MAMMA
Lachs-Tiramisu | Gurke | Yuzu & hausgeräucherter Lachs | Balsamicoperlen
Terrine von Mozzarella | Löwenzahnpesto
Geräucherter Ricotta in der Nudeltasche | Schwarzbrot-Crumble

ZWISCHENGANG

ZUPPA TRICOLORE
Zuckerschoten-Blattspinatsüppchen | gerösteter Knoblauch
Steinpilzcrème | Rosmarincroûtons
Datteltomatensüppchen | Orangenaroma | frittierter Salbei

HAUPTGANG

DUETTO PESCE
Saltimbocca vom Papageifisch | Parmaschinken-Salbei | Gespießtes Fischwürstchen 
Sellerie-Kartoffelstampf | wilder Brokkoli mit Parmesan

oder

DUETTO CARNE
Saltimbocca vom Kalbsfilet | Parmaschinken-Salbei | Marsalabuttersauce
Gespießtes Würstchen „Salsiccia Art“ | Peperonata | Sellerie-Kartoffelstampf
wilder Brokkoli mit Parmesan

TRIO DOLCE 
Salame di Cioccolato
Panna Cotta | Calvados-Apfel | fermentierter Pfeffer
Insieme Wiacker & Rosmarino | Baumkuchen Limoncello Canache

UNSER
VEGETARISCHES MENÜ

VORSPEISE

FORZA MAMMA
Involtini Antipasti | Balsamicoperlen
Terrine von Mozzarella | Löwenzahnpesto
Geräucherter Ricotta in der Nudeltasche | Schwarzbrot-Crumble

ZWISCHENGANG

ZUPPA TRICOLORE
Zuckerschoten-Blattspinatsüppchen | gerösteter Knoblauch
Steinpilzcrème | Rosmarincroûtons
Datteltomatensüppchen | Orangenaroma | frittierter Salbei

HAUPTGANG

DUETTO VEGETARIANO 
Saltimbocca von Zucchini und Aubergine | Burratamousse | Edamamesalat
Sellerie-Kartoffelstampf | Geräucherter Tofuspieß | Cherrystrauch | wilder Brokkoli mit Parmesan

TRIO DOLCE 
Salame di Cioccolato
Panna Cotta | Calvados-Apfel | fermentierter Pfeffer

Insieme Wiacker & Rosmarino | Baumkuchen Limoncello Canache

inklusive:
- Mineralwasser
- Radeberger
- Jever Fun alkoholfrei

- begleitende Weine
  Weißwein:  Pinot Grigio 
  Rosewein: Brezza Rose
  Rotwein: Nero d’Avola

77,00 €

69,00 €


