r@)SMAFRNO

LIEBE GASTE,
KREATIV - FRISCH - AUTHENTISCH

mit dieser spannenden Mischung mdchte das Rosmarino Sie mit italienischen,
mediterranen Spezialitéten Uoeraschen und lhren Besuch zu einem kulinarischen
Erlebonis machen. Wir sind nicht immer perfekt, aber gemeinsam schaffen wir eine
entspannte Atmosphdre mit italienischem LebbensgefUhl.

Wir lieben frische Kiche und das braucht seine Zeitl

Die Qualitat unserer Speisen, erlesene Weine aus verschiedenen Regionen ltaliens, das persdnliche
und professionelle Verwdhnen unserer Caste, ethdhen den Spafifaktor beim Genuss.

UNSERE HIGHLIGHTS:

LA DOLCE VITA Buchen Sie hr persénliches
Ihre Hochzeit/Privatparty/Firmenevent im BRUNCH-BUFFET
Rosmarino. Ab 50 Personen gehort das SA/SO. 11:30-14.30 UHR

ab 10 Personen (35,00 € p/P, Reservierung erforderlich)
Kase, Wurst, Antipasti gemischt, hausgebeizter Lachs,
Vereinbaren Sie einen Termin! Rohrej, Salsiccia, Brotkorb, 1 Pastagericht, Filterkaffee,

Tee, O-Saft, Wasser, Prosecco - Upgrade méglichl

Ristorante exklusiv lhnen.

UBERRASCHUNGSMEN( CATERING ZU HAUSE |
3 ODER 4 GANG - FOR 2 PERSONEN | | 5t .41 el e Aot

unserem Catering-/Party-Service zur Verfu-
ogung. Wir stellen gemeinsam mit lhnen

Ihr Wunschbuffet” zusammen.

weitere Infos auf der Rickseite
nur mit Reservierung

ALLE SPEISEN BIETEN WIR ZU UNSEREN OFFNUNGSZEITEN AUCH ,TO CO" ANl

Besuchen Sie uns im Intemet unter: www.rosmarinoherne.de oder bei n und \=J O
Tischreservierung: 02323 / 9595046 Party- und Eventservice: 02323 / 9595047

Eine genussvolle und entspannte Zeit im Rosmarino winscht lhnen

Unsere Offnungszeiten:

Montag und Dienstag Ruhetag

Mittwoch und Donnerstag 11:30 - 14:45 h (Koche bis 14:30 h) und 17:30 - 22:00 h (Kiche bis 21:30 h)
Freitag und Samstag 11:30 - 14:45 h (Kiche bis 14:30 h) und 17:00 - 23:00 h (Kiche bis 22:30 h)
Sonntag durchgehend von 12:00 - 21:30 h (Kuche bis 20:30 h)

Wir behalten uns vor: Kein Gast - Restaurant zul



IHR 3- ODER 4-GANG-
UBERRASCHUNGSMENU

Was Sie erwartet:

- Suppe

- Nudeln (Zwischengang beim 4-Cang-Menv)

- Houptgang

- Dessert

- Eine Flasche Mineralwasser

- Eine Flasche Wein (weiR / rosé / rot - auch alkoholfrei)
- Digestif (Espresso oder Limoncelli)

Nehmen Sie Platz an einem festlich eingedeckten Tisch.
Nur mit Vorreservierung.

Wahlen Sie bei der Reservierung zwischen:
- Land (Fleischgericht)

- Meer (Fischgericht)

- Garten (Vegetarisch)

Uberraschungsmen for 2 Personen
3-Gang 99.- €
4-Gang 135,-€

Ceben Sie bei Ankunft dem Servicepersonal Auskunft Uber Allergien und Intoleranzen.



ANTIPASTI

Bruschetta 7~

4 gerdstete Baguettescheiben / Tomate / Basilikum / Olivend

Bruschetta Mista

4 gerdstete Baguettescheiben
Tomaten / Vitello Kalb / Zucchini / Gamba-Cocktaildip

Antipasti aus unserer Vitine &~ 1 Person
gemisches, mariniertes Gemise der Saison 2 Personen

S Personen
Caprese &

Buffel-Mozzarella (100g) / Kirschtomaten / Hausgemachtes Pesto / Rucola

Vitello Tonnato
Kalofieisch / Thunfischmousse / Kapem

Carpaccio
Rohes mariniertes Rindfleisch / Zitrone / Olivendl / Preffer / Parmesansplitter / Lavasalz

| Tre dall [talia 1 Person
Carpaccio / Vitello Tonnato / Buffel-Mozzarella 72 Personen
4 Personen

ZUPPE

/uppa di Promodoro Vv

Basilikum / Strauchtomaten

/uppa di Pesce dlla Siciliana
Edelfische / Venusmuscheln / Pemod / Cemse
Cerostetes Knoblauch-Ciabatta

€ /7,90

€ 10,90

€ 11,50

€ 721,90
€ 49,90

€ 1190

€ 1490

€ 16,90

€1/7,90

€ 33,50
€ 6500

€ /7,50

€ 1450



INSALATE

Beilagensalat
Blottsalate / Rucola / Tomate / Curke / Mohre / Rote Zwiebeln

Insalata Crande
Blottsalate / Rucola / Tomate / Curke / Mohre / Rote Zwiebeln

Crande al Tonno
Thunfisch / Ei / Artischocken / Rote Zwiebeln
Blottsalate / Rucola / Tomate / Curke / Mohre

Insalata di Pollo
Gegrillte Hahnchenbruststreifen (warm) / Zucchini (warm) / Pilze (warm)
Blattsalate / Rucola / Tomate / Rote Zwiebeln / Salatkern-Mix / CroGtons

Insalata Caprina
Cegillter Ziegenrohmilchkase (warm) / Mandeln (warm) / Oliven (warm) / Honig
Blattsalate / Rucola / Kirschtomaten / Rote Zwiebeln / Salatkern-Mix / CroUtons

Insalata Rosmarino

Cegrillte Lachswirfel / Gambas / Limetten-Olivendl (warm)
Blattsalate / Rucola / Tomate / Gurke / Mdhre / Rote Zwiebeln
Garniert mit Melone / Salatkern-Mix

Bitte wahlen Sie zu Ihrem Salat unser Balsamico- oder Cocktaildressing.

€ 6,90

€ 13,90

€ 16,90

€ 19,90

€ 19,90

€ 21,90



ANTIPASTI

Foccacia (ohne Kase)

Marnara 7V~ - Tomatensauce / Oregano / Olivendl
GCenovese U~ - Basilikum / Pesto / Knoblauch
Rosmarino - Rohes mariniertes Rindfleisch / Parmesan

Rosmarin / Olivendl / Knoblauch

Scampi allolio piccante
5 gegrillte Gambas / Chili / Zwiebeln / Tomate
in Olivendl - scharf / gerdstetes Ciabatta

Caponata Siciliana %~
Gemuse gebacken aus der Vitrine / in Olivendl-Tomatensauce
gamiert mit Basilikum / ohne Kase / heil serviert

Lumache della Casa 6 Stick

Schnecken / Weiltwein / Zwiebeln / Krauterbutter / Knoblauch 12 Stuck
Semmelbrosel gelbbacken

Lumache alla Diavola 6 Stick

Schnecken / Scharfe Chili-Tomatensauce / Knoblauch / Rosmarin 12 Stuck

Caprina Napoli 7~

gebackener, milder Ziegenkase / Tomaten-Olivendl-Sauce / Krauter

/u den Vorspeisen reichen wir unser Brot.

€ 850
€ 850
€ 1350

€ 1190

€ 1190

€ /7,90
€ 13,90

€ /7,90
€ 13,90

€ 1190



Frische Pasta und Pizza herzustellen ist eine echte Handwerkskunst mit Tradition. Deshalb verarbeiten wir
frische Pasta in unserem Hause. Verschiedene Zutaten, wie zum Beispiel das Pizzamehl und die Tomaten fir
unsere Pizza-und Nopolisauce beziehen wir direkt aus Italien. Qualitat schmeckt man.

PASTA

Spaghetti aglio Olio 7~ € 14,90
Spaghetti / Pfeffer / Kirschtomaten / Olivendl / Basilikum / Knoblauch

Spaghetti Carbonara orginale (ohne Schne) € 1590
Spaghetti / ltalienischer Schinken-Speck / Pfeffer / Ei / Olivendl / Knoblauch / Parmesan

Ravioli alle Noci 2~ € 17,90
Ravioli mit Spinat-Ricotta gefullt / Haselnusse
Mandeln / Trauben / Mascarponesahnesauce / Auf Rucola

Pasta della Casa 7~ € 17,90

DUnne Bandnudeln / Steinpilze / Basilikum / Mascarpone
im ganzen Parmesan am Tisch serviert und geschwenkt

Spaghetti Bolognese € 17.90

Kalbfleischsauce / Tomate / Parmesan / Petersilie

Spaghetti allo Scoglio picante € 21,00
Spaghetti / Venusmuscheln / Meeresfrichte / Knoblauch
Hummerbutter / Peperoni / Frische Tomaten / Olivendl / Kréuter

Tagliotelle Casarecce € 21,50
Bandnudeln / Streifen vom Kalbsricken / Croner Preffer /
Champignons / Zwiebeln / Grappa-Mascarpone-Sauce

Tagliatelle Pesce £ 21,50
Bandnudeln / Gebratene Lachswirfel / Gamlbbas/ Zucchini / Knoblauch
Champignons / Mascarpone-Pemodsauce / Rucola

Parmesan zusaitzlich £ 1,50



RISOTTO

Risotto Funghi & Noci 7 (vegan maglich)
Reis / Weitwein / Zwiebeln / Champignons / NUsse
Gamiert mit Provolone (italienischer Wirzkése) / Radicchio

PASTA AL FORNO

Cannelloni al Forno 7~
Cannelloni / Ricotta-Spinat-Fullung / Tomatensauce / Kase Uberbacken

Lasagne al Fomo (eines Kalbfieisch)

Nudelauflouf / Fleischsauce / Bechamel / Kase Uberbacken

Ravioli alla Reggiaona 7
Ravioli / Cefullt mit Ricotta-Spinat / Mandeln / Pilze
Mascarpone / K&se Uberbacken

zusaitzlich mit Parmaschinken

Cannelloni al forno frutti di mare
Cannelloni / Meeresfrochte / Spinat-Ricotta-Fullung / Mascarpone-Weitweinsauce
Knoblauch / Kase tberbacken / Garniert mit Rucola

€1/7,90

€ 16,50

€ 16,90

€1/7,90

€ 19,50

€ 19,90



PESCE ALLAGRIGLIA

Orata alla Griglia / Im Ganzen serviert
Dorade gegrillt / Fische Krawuter / Risotto

Branzino alla Griglia / im Canzen serviert
Wolfsbarsch gegrillt / frische Kréuter / Risotto

Gamberoni alla Griglio
4 Hummerkrablben gegrillt / Knoblauch / frische Krauter / Kirschtomaten
Risotto / Pesto / Steinsalz

Pesce misto 1 Person

3 Gegillte Edelfischfilets / Gamberoni / frische Krauter 2 Personen
Knoblauch / Risotto / Pesto / Steinsalz

Zubuchbar:
Beilogensalat

Cemuse

Fragen Sie uns nach unserem Tages-Fisch-Angebot!

Bestellen Sie lhren Fisch im Ganzen oder filetiert in der Kiche,
Bei Fischen alb 500g behalten wir uns einen Auforeis vor.

€ 26,90

€ 28,90

€ 34,90

€ 36,90
€ /71,90

€ 6,90
€ 6,50



CARNE

Vitello dello Chef € 21,90

Celackte hausgemachte Kalbsfrikadelle (160g) / Cemise
Tomaten-Tagliatelle / mit Parmesan und Rucola garniert

Fegato alla Veneziana € 22,90

Ceschmorte Kalosleber / Chardonay-Buttersauce / Zwiebeln / Rosmarinkartoffeln / Gemuse

Fegato al Balsamico € 2350
2 Stecks von der Kalbsleber / Balsamico-Champignon-Zwiebelmascapone / Rosmarinkartoffeln

Piccata Milanese € 26,50
Kalbsschnitzel / Parmesanmantel / Basilikum-Tomatensauce
tomatisierte Spaghetti / Rucola / Parmesan

Duetto di Came € 2790

Gebratene Streifen vom Rinderfilet / Kalbsricken
Steinpilz-Rahmsauce / mit Crappa verfeinert
Rosmarinkartoffeln

Zubuchbar:
Beilagensalat £ 6,90
Gemuse £ 6,50



A LA GRIGLIA

Bistecca ai Ferri

Rumpsteak / Steaklbutter / Rosmarinkartoffeln

Fletto alla Griglia

Rinderfilet / Steakbutter / Rosmarinkartoffeln

Fletto ,Surf and Turf”
Rinderfilet (200g) / Gamberoni
Kirschtomaten / Frische Krauter / Rosmarinkartoffeln / Steinsalz / Pesto

Nur auf Vorbestellung
Cegrilltes Butter-Dry-Aged-Entrecote

Antipasti Gemuse / Rosmarinkartoffeln / Steinsalz / Pesto
6 Wochen im Buttermantel gereift

zubuchbar:

Gorgonzolasauce oder grine Pfeffersauce
Beilogensalat

CemuUse

Bitte sagen Sie unserem Service, wie Sie |hr Fleisch gegrillt halbben méchten.

200g
300g

200g

200g

200g

300g

Sollten Sie keine Auswahl freffen, servieren wir lhr Fleisch medium. Sie haben die Wahl.

rare = blutig / medium = rosa / well done = durch

€ 26,90
€ 36,00

€ 31,90

€ 44,90

€ 36,90

€ 4/00

€ 490
€ 6,90

€ 650



Alle Pizzen auch vegan bestellbar!

PIZZA

Margherita

Tomatensauce / Kase / Oregano

Salomi
Salami / Tomatensauce / Kase / Oregano

Tonno Cipolla
Thunfisch / Zwiebeln / Tomatensauce / Kase / Oregano

Prosciutto Funghi
Schinken / Champignons / Tomatensauce / Kase / Oregano

Gorgonzola
Schinken / Spinat / Gorgonzolakase / Tomatensauce / Kase / Oregano

Quattro Stagioni

Schinken / Champignons / Thunfisch / Paprika / Tomatensauce

Vulcano
Schinken / Salami / Artischocken / Paprika / scharfe Peperoni
Tomatensauce / Kase / Oregano

Calzone

Schinken / Salami / Champignons (gefullt) / Tomatensauce / Kase / Oregano

Kindeuviinsche exfiillen Wiv Dhnen gerne,

€ 11,00

€ 13,50

€ 14,90

€ 14,90

€ 14,90

€ 1550

€ 1550

€ 1550



PIZZA SPECIALE

Rucola Prosciutto di Parma

Rucola / Parmaschinken / Mozzarella / Parmesan / Tomatensauce / Kase / Oregano

Antipasti
Frisches GemUse der Saison aus unserer Vitrine
Tomatensauce / Kase / Oregano / Rucola

Bufalina
Boffelmozzarella / Kirschtomaten / Rote Zwiebeln / Oliven / Basilikum

Bolognese

Kalofieischsauce / gegrillter Paprika / Basilikum / Kase

Scaompi
6 Scampi / Meeresfrichte / Spinat / Tomatensauce / Kase / Knoblauch

Caprina

Ziegenkase / Kirschtomaten / Kurbiskerne /' Bine / Melone / Honig

Quattro Formagio
4 Kasesorten - Gorgonzola / Provolone / Ziegenkése / Mozzarella
Rucola / Walnuss

€ 16,90

€ 16,90

€ 16,90

€ 17,50

€ 1/,90

€ 17,90

€ 1/,90



DOLCE

3 Kugeln gemischtes Eis
ohne Sahne
mit Sahne

Unsere Eissorten: Vanille / Schokolade / Erdbeere / Walnufs / Zitrone

Panna Coftta
Panna Coftta / Frucht / Fruchtsauce

Warmes Schokoladensouffie

mit Amarenakirschen

Maracuja Affogato
2 Kugel Vanilleeis / aufgefullt mit Maracujosaft / Sahne

/itronensorbet (auch alkoholfrei moglich)
mit Prosecco / Minze / Limoncello

Tiramisu
Ceschichtete Mascarponecreme

Tartufo bianco
italienisches Vanilleschaumeis

- mit Espresso am Tisch zubereitet
- mit Limoncelli

- mit Baileys

- mit Pistazienlikdr

/abaione
Vanilleeis / Marsalaschaumcreme / am Tisch zubereitet

- zusditzlich mit Baileys
- zusaitzlich mit Pistazienlikdr

Espresso Affogato

Espresso + 1 Kugel Vanilleeis

€ 5,50
€ 6,50

€ /7,50

€ 8,50

€ 8,50

€ 8,50

€ 8,50

€ 8,20

€ 10,50
€ 10,50
€ 10,50
€ 11,50

€ 11,50

€ 13,50
€ 1490

€ 590



VINO DELLA CASA / OFFENE WEINE

1 Clas  Karaoffe

0,2l 0,9
WEISS
Pinot Grigio® (rocken / aromatisch) €620 €£1290
Brezza bianco, Umbrien” (fisch / frocken / fruchti) €720 £€1490
Frizzantino® (ieblich) £520 £11,9
Lugana Ca dei Frati® (100% Trebbiono di Lugana / rocken) 02| £€1050
Weiftweinschorle” 0,2 | £€5,90
ROSE
Brezza roseé, Umbrien? (leicht fruchtig / halbtrocken) €720 €£1490
Rosato? (rocken) €570 €£1250
ROT
Montepulciano® (halbtrocken) €520 €11,50
Nero dAvola® (rocken) €590 €£1250
Primitivo di Manduria® (rocken) €770 €£1590

Lambrusco? (ieblich) €480 €990



BEVANDE / GETRANKE

AQUAMINERAL 7/ WASSER
San Pelegrino medium

Agqua Panna il

Selters, spritzig
Selters, still

ALKOHOLFREIE GETRANKE
Pepsi Cola! / Pepsi Light'/617/20

/upt” / Miinda¥®'” / Schwip Schwap/*t?

Fritz Bio-Rharbarberschorle?
Maracuja-Schorle / Eis?
Cropefruit-Schorle / Eis?
Orangensaft

Apfelsaft

Apfelschorle’

Bionade Holunder Flasche

Eistee Elephant Bay Lemon Fasche
Eistee Melon Flasche

Cinger Ale Thomas Henry* Flasche
Bitter Lemon Thomas Henry? Flosche
Tonic Thomas Henry! Flasche

0,29
0,73l

0,29
0,73l
0,73l

0,79l

0,3l
0,9l

0,3l
0,9l

0,33
0,3l
0,3l
0,2l
0,2l

0,3l
0,9l

0,3l
0,33
0,33
0,2l
0,2l
0,2l

IO RC NG I
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3,40
6,80

3,40
6,80
6,80

6,80

3,50
4,90

3,50
4,90

4,50
4,20
4,20
3,50
3,30

3,50
4,90

4,50
4,50
4,50
3,50
3,50
3,50



BIRRE / BIER

Radeberger Pils (vom Fass)
Schldsser Alt

Weizenbier Schofferhofer (vom Fass)
Peroni (italienisches Bier) Flasche
Krefelder

Alsterwasser
Radler

ALKOHOLFREI

Weizenbier Schofferhofer
Radler

Alster

Krefelder

Jever Fun (vom Fass, kalorienreduziert)

0,31/0,3l
0,3l

0,9l

0,33
0,31/0,3l
0,3l

0,3l

€330/ 500

€ 3,80
€ 550
€ 4,20

€330/500

0,9l
0,3l
0,3l
0,3l
0,3l

€ 380
€ 380

€ 520
€ 4,00
€ 380
€ 380
€ 4,20



APERITIFS / COCKTAILS

Amalfi Gin / Grapefruit / Prosecco / Soda 0,2l
Campari Soda Crange 0,2l
Cin Tonic Tonic / Gin / Eiswirfel / Zitone 0,2l
Gin Gin Gin/ Gingerdle / Zitronensaft / Soda 0,2l
Lillet Lilet / Prosecco / Blueberry-Toric / Eis 0,2l
Martini weit / rot / dry ol
Martini Cocktail Martini wei / Gin / Oliven 0,2l
Negroni Martini rot / Campari / Prosecco 0,2l
Prosecco Spumante Brut DOC. frocken? O, 11
Spumante Brut DO.C. frocken?®

Hugo Prosecco / Holunderbliten-Sirup / Minze 0,2l
SPRITZ

Limoncello SpriTz Limoncello-Likér / Prosecco / Bitter Lemon / Soda O, 2|
Aperol Spritz Prosecco / Aperol / Soda / Orange / Eiswirfel 0,2l

Aperol Maracuja Spritz Prosecco / Aperol / Maracuiosaft / Orange 0,2

APERITIV ALKOHOLFREI

San Bitter Soda Orange 0,2l
San Bitter Spritz / Aperol 0,2l
San Bitter Maracuja Spritz 0,2l
San Francisco 0,2l
Maracujo- / Orangensaft / Kokos / Vanille

Sekt 01l

Amalfi Gin (alkoholfrei) / Grapefruit / Sekt (alkoholfrei) / Soda 0,2l

N I BN I I NN I DR )
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7,90
6,50
/7,20
/7,20
/7,90
4,60
6,950
6,90
5,20

6,90

7,90
7,90

€ 7,50
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n

6,20
6,20
6,20
6,20

4,50
6,90



SPIRITUOSEN / LIKOR

Williomsbimne 2 € 380
Amaretto 2 € 2,90
Amaro Averna 2 € 390
Baileys 2c € 390
Fernet branca / menta 2 € 390
Limoncello 2 € 350
Ramazotti 2 € 4,20
Sambuca 2c € 320
Vecchia Romagna (ital. Brandy) 2 € 550
Pistazienlikdr 2cl € 6,50
Crappa Reserva 2 € 650
BEVANDE CALDE / WARME GETRANKE

Espresso € 240
Espresso Macchiato € 270
Doppio Espresso € 460
Cappuccino £ 360
Kaffee créma £ 290
Latte Macchiato / Milchkaffee € 380
Coretto / Espresso + Schuss Crappa £ 550
Espresso Affogato / Espresso + 1 Kugel Vanilleeis € 590
Kakao Milch mit Kakaopulver € 4,20
- mit Sahne € 4,80
Unsere Teesorten: e€ 330
Schwarzer Tee (Darieeling) / Pfefferminze / Frichte

Orange-Ingwer / Griner Tee / Kamille

Frischer Minztee € 3,90
ZUSATZSTOFFE

01 Farbstoff 06. Anfioxiciationsmittel 11. Enthalt Koffein 16. Sauerungsmittel 21 Gewachst
02. Konservienngsstoff 07, SuRungsittel(n) 12. Chininhalig 17. Stabilisatoren) 22. Enfhalt Suffte
03. Nitritpdkelsalz 08. enthalt phenylalaninquelle  13. Gentechnisch verandert 18, Geréuchert

04. Phosphat 09. Ceschwefelt 14. Taurinhaltig 19. Zuckerart und SuRungsmittel(n)

05. Geschmacksverstarker 10, Geschwdérzt 15. Krebsfleischimitat 20. Kann bei tberméfigen Verzehr abfihrend wirken



	Speisekarte 2024_WEBSEITE
	Getränke 2024_WEBSEITE

